
Menü 1

Montag 18.03.

Käse-Lauch-Sup pe; De li ka te
Kä se sup pe mit Ge flü gel hack ‐
fleisch, G, G1, M, Me, La

Ge mü se sup pe mit Mu schel ‐
nu deln G, G1, S

Bröt chen G, G1

Dienstag 19.03.

Nasi Go reng mit Huhn fleisch
Sn

Reis nu del-Ge mü se-Pfan ne
"ve ge ta risch" G, G1

Sa lat
fri sches Brot

Mittwoch 20.03.

Spi ral nu deln G, G1

Erb sen
Ge flü gel bäll chen in To ma ten-
Kä se so ße G, G1, M, Me, La, S

Ge mü se so ße "süß-sau er" Sb

Donnerstag 21.03.

Kar tof felk ro ket ten (G), Ei, (Sb), M, Me,
La, (S), (Se)

Lin sen bäll chen; aus Kar tof ‐
feln und brau nen Lin sen G, G4, Ei

Sau ce à la Hol lan dai se G, G1, M,
Me, La, S

Ap fel mark 

Freitag 22.03.

Ge flü gel-Cur ry wurst in Soße
Sn

Kräu ter kar tof feln
Sa lat

Menü 2

Montag 18.03.

To ma ten sup pe mit Reis (BIO)
G, G1

Bröt chen G, G1

Dienstag 19.03.

.

Mittwoch 20.03.

Ge mü seerb sen ein topf (BIO) G,
G1, M, Me, La, S

Kar tof fel-Möh ren-Ein topf
(BIO) S

fri sches Brot

Donnerstag 21.03.

Kar tof fel-Ge mü se-Pfan ne "ve ‐
ge ta risch" G, G1, M, Me, La, S

Ap fel mark 

Freitag 22.03.

Das Mensa-Team wünscht
schöne Osterferien!
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Änderungen vorbehalten. Artikel mit Sternchen (*) enthalten keine Angaben auf dem Speiseplan. Alle Allergeninformationen liegen zur Einsicht in der Küche vor.


